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Menuplan

‘ - 22. - 28. Februar 2021
leben im Alter
(Woche 08)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Steinpilzcremesuppe
22.02.2021 bunter Salat y R . . Rostitoast und Karottensalat¥’
Pouletschenkel "Mexicaine"” mit Pilawreis, Broccoli
Frichtekorb
DIENSTAG klare Gemusesuppe ¥/
23.02.2021 gemischter Salat hausgemachter Apfelstrudel ¥/
Schweinsschnitzel ¥’ an Rahmsauce mit Vanillesauce ¥/
Teigwaren, Erbsli und Riebli Café Complet
Mango-Joghurtcréme ¥/
MITTWOCH Crémesuppe
24.02.2021 Saisonsalat . Aufschnittteller garniert
geschnetzeltes Leberli ¥ Acetosauce h
s ausgemachtes Burabrot ¥/
Rostitaler, Rosenkohl
Frichtekorb
DONNERSTAG frische Fleischbriihe mit Einlage ¥/
25.02.2021 Wintersalat Cremesuppe
braisierter Rindsbraten ¥/ "Burgunderart” Birchermuesli
Polenta, Rotkraut ¥/ Café Complet
Kompott
FREITAG Ribelisuppe
26.02.2021 So!so.nsal‘ot : A Teigwarenauflauf mit Schinken
Saiblingfischfilet Mullerinnenart "
: und Gemiise ¥’
Remouladensauce, Zitrone Blattsalat
Dampfkartoffeln ¥ Blattspinat
Coupe Ddnemark
SAMSTAG gerostete Hafersuppe
27.02.2021 Kabissalat ¥ spanische Omelette
hausgemachter Kase- und Gemusekuchen ¥/ mit Blattsalat
kleines Dessert
SONNTAG Kraftbrithe ¥ mit Klésschen ¥/
28.02.2021 Sonntagssalat

Kalbsbraten ¥ mit Pilzsauce ¥/
Sellerie-Kartoffelstock ¥ Gemiisebouquet
Orangentorte garniert

garnierter Bratenteller
Café Complet

Erschopfung ist ein Weckruf der dich aufritteln soll, deine Richtung zu andern.

Deklaration Fleisch/Geflugel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Werter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren

w?
CULINARIUM

regio-sgarantie

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

thr Stiitlihusteam

Mit dem Gitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region



